Speisen / Food Menu

Starter

001 Edamame / 212
Gekochte grune Sojabohnen, leicht gesalzen
Boiled green soybeans with salt
002 Renkon Chips / BRF v TR hauvi)
Knusprige Lotuswurzel Chips mit Wasabi-Salz
Crispy lotus root chips with wasabi salt
003 Shio Cabbage / 8% v XY
Kohlsalat mit DashigewUrz und Sesamdl Dressing
Cabbage salad with Japanese flavours and sesame oil dressing
004 Shoyu-Zuke Cream Cheese / 9 1) —LF—XEME (T
Mit leicht Soja-MirinsoBe eingelegte Frischkdse auf Krécker
Cream cheese marinated with soy & mirin sauce on crackers
005 Hamachi Miso Mascarpone / /N FEKRIB < X A JLR—F%
Miso Mascarpone Dip mit Shiso-Perille und Gelbschwanz Makrele. Kracker
Miso mascarpone dip with shiso perilla and yellowtail fish. Crackers
006 Ohitashi / [E3 NAEEMIZTOEH V= L FEAMURRR
Frittierte Tofu Rolle mit gekochtem Spinat, Yuzu Chili paste
Deep fried tofu roll with cooked spinach, yuzu chili paste
008 Mentai Butter Toast / BARK/N2—< 3 k—X k
Mit K&se Uberbacken Brot. Kabeljau-kavier Butter mayoSoBe gefuhlt
Bread topped with cheese. Pickled cod-cavier butter mayosauce felt

009 Tsukemono Moriawase / &Y &ht

Verschiedene eingelegte Gemuse
Assorted pickled vegetables

010 Aburi Salmon Sashimi / &Y H—E >
Abgefldmmte Lachs Sashimi mit Miso SoBe
Flamed salmon sashimi with miso sauce
011 Tako Carpaccio / 2 aAhIL/NyF 3
Carpaccio von Oktopus mit Wasabi-Yuzu-Ponzu
Octopus carpaccio with Wasabi-Yuzu-Ponzu
012 Hamachi Sashimi / \Y FHI & BfHmi&E=h
Sashimi von Gelbschwanzmakrele mit Kombu-Algen Dashi Gewurz-So3e
Sashimi of yellowtail fish with kombu seaweed dashi sauce
037 Goma Hamachi / NI FRIG ZFEZd8f 2
Sashimi von Gelbschwanzmakrele mit geldstete Sesam, Lauch und Soja SoBe
Sashimi of yellowtail mackerel with dissolved sesame, leek and soy sauce
013 Cheese for SAKE / BRBIZE S5 F—X

Comté Extra AOP | 18 - 24 Monate gereift
Comté Extra AOP | Aged 18 - 24 months

€5,00

*f vegetarisch

€ 5,00

vegetarisch

€5,50

*f,k Vegetarisch

€ 5,00

*a.f.g vegetarisch

€ 6,00

*a,d.f.gk

€5,50

*f vegetarisch

€5,50

*a, ¢, f,

€ 8,50

*1,4,f vegetarisch

€ 14,50

*a,d,

€ 14,00

*a.f,n

€17,00

*d.k

€ 13,50

*d,fk

€7.50

*g, vegetarisch



Happchen / Tapas

014 Nibuta / EBERY X2 —FKFY—X
Gekochelter Schweineschulter mit Dijon-Senf SoB3e
Coocked Pork shoulder with Dijon-musterd sauce

016 Nori-Shio Fried Potato / DY LE T 54 KART +
Pommes Frites Nori-Algen Flavor, Troffel mayo
French fries nori seaweed flavor, Truffle mayo

017 Agedashi / fiFEEEDFZITH L
Frittierte Aubergine und Tofu mit Tempura-SoBe
Deep-fried eggplant und tofu with tempura sauce
018 Brokkoli Curry-Karaage / 70y al)—0h L—FEHIT
Frittierte Brokkoli. Curry geschmack
Deep-fried broccoli. Curry flavor
015 Avocado Fritto /7RA KD 71 v k
Frittierte marinierte Avocado. TrUffel mayo
Deep-fried marinated avocado. Truffle mayo
019 Tori Kara /FEOM 5151
Frittiertes Kikok-H&hnchenfleisch
Japanese style fried chicken (Kikok chicken)
020 Teriyaki Chicken / BYEEF X >
Gegrilltes Kikok-Hahnchen mit suBlicher TeriyakisoBe
Grilled teriyaki Kikok-chicken
021 Cheese Chicken Grill / F—XF x> 45 1)L

Kase Uberbackene Kikok-Hadhnchen und Aubergine mit MisosoBe
Cheese gratin kikok-chicken and eggplant with misosauce

022 Gyusuki-ni / 9 &

Sukiyaki-soBe Rindfleischscheibe mit Tofu, Zwiebeln und Frihlingszwiebeln
Sukiyaki sauce beef with tofu, onions and spring onions

023 Gyu Tataki / &f=1==
Roastbeef nach Japanische Art mit SUBzwiebel und Meerrettich
Japanese style roast beef with sweet onion and horseradish
024 Tako Kara / 2 a M b i5F
Frittierter Oktopus
Fried octopus
025 Ebi Mayopon / TE<X IR
Frittierte Garnelen mit leicht sUBlich Mayo und Ponzu
Fried shripms with mayonnaise and ponzu sauce

026 Shake Shiokouji Yaki / B DIEFEE (THEE

Gegrillter Lachs eingelegt in "Shiokoji" (leicht salziges GewUrz)
Grilled salmon, marinated in Japanese seasoning "Shiokoji"

€7,50

*f]

€7,00

*2.4,f vegetarisch

€10,00

*4,0.f, vegetarisch

€ 9,00

*a,f vegetarisch

€8.,50

*f,k vegetarisch

€11,50

*c fk

€11,50

*c fk

€ 14,00

*f’g

€ 14,50

*a,d

€ 18,50

*f

€12,50

*f,d.k

€12,00

*ab.c.f

€ 14,50

*d



Reisgerichte, Suppen & Nudeln / Rice, Soup & Noodles

027 Reis / ZfR (BRI 5 £ & / mit Miso Suppe / with miso soup) € 3,50

Eine Schale gekochter Reis
Bowl of cooked rice

028 Shake Ochazuke / ME#HEFRET (8) € 6,00
Reissuppe mit Lachs *10,d,fk
Rice soup with salmon

029 Takana Ochazuke / INEHLEIT (5F) € 6,00
Reissuppe mit Senfblatter *10,f k Vegetarisch
Rice soup with mustard leaves

030 Nurizuke Yaki Onigiri / BRI DB E HIZEF Y (BRIG 1+ F) € 6,50
Gebratene Reisbdllichen mit SAKE-Miso Paste, 2 Stuck / mit Miso Suppe Vegetarisch
Grilled rice balls with SAKE-miso paste, 2 pieces / with miso soup

033 Maze Ramen Buta / JBFHRE D & Z (L (&) € 15,50
In SAKE-Miso marinierte Ramen mit Schweinefleisch, Frihlingszwiebeln und Nori-Algen *a,c.tk,
In SAKE-miso marinated Ramen noodles with pork, spring onions and nori seaweed

034 Maze Ramen Veggie / BB O EE Z(E(FD 2) € 16,00
In SAKE-Miso marinierte Ramen mit Pilze, Frihlingszwiebeln und Nori-Algen *a,c.fk,
In SAKE-miso marinated Ramen noodles with mashroom, spring onions and nori seaweed

038 Maze Ramen Beef / B D & Z (&) €17,50
In SAKE-Miso marinierte Ramen mit Rindfleisch, FrUhlingszwiebeln und Nori-Algen *a,c.tk,

In SAKE-miso marinated Ramen noodles with mashroom, spring onions and nori seaweed

Nachtisch / Dessert

035 Yuzuko Eis / T FT7 A4 R € 4,50
Joghurt Eis mit jap. Zitrus Lik&r "Yuzuko" *g
Joghurt ice cream with Japanese citrus liqueur,"Yuzuko"

036 Maccha Eis / %K&7 4 X € 4,00
Grintee-Eis *10.9

Green tea ice cream

Zusatzstoffe : 1. Farbstoff, 2.Konservierungsstoff, 3.Antioxidationsmittel, 4.Geschmacksverstarker,

5.Phosphat, 6. Eisensalze (geschwarzt), 7.Stoffe zur Oberfldchenbehandlung (gewachst),

8.Enthdlt Phenylalanin, 9.S0Bungsmittel, 10. Coffeinhaltig, 11. Chininhaltig, 12. Genetisch verdndert
Allergiekennzeichnung: a. Glutenhaltiges Getreide / b. Krebstiere / c. Eier / d. Fische / e. ErdnUsse / f. Sojabohnen /

g. Milch / h. Schalenfrichte / i. Sellerie /j. Senf / k. Sesamsamen/ |. Schwefeldioxidate und Sulphite / n. Weichtiere



Geftranke / Drink Menu
Alkoholfreie Getranke / Soft Drinks

Selters Wasser Sprudel /| RIN\—H ) o594+ —48 — 0.251 € 2,50
0.75  €7,00

Selters Wasser Naturell / S RJ L4+ —5— 0.25  €2,50
0751  €7,00

PepsiCola / RTLa—5 0.33  €3,50
*1,10

7Up/IToT7y7 0.33  €3,50
Bionade Holunder / EA+—F HIL A — 0.33 € 3,50
Thomas Henry Ginger Ale /| o> ¥ —I—)L 0.2l €350
*1

Apfelsaft oder Apfelschorle / 7 v FILP 1 —2X 0.3 €3,50
OolongTee / W—RA V% 0.3 €4,00
*10

Ramune / 5 L% 0.2 €4,00
japanische Limonade *10
Junmai Koji Amazake / ©E (f&YtE) Hot or Cold 0.151 € 4,50

japanisches fermentiertes Reisdrink
Japanese fermented rice drink

Warme Getranke / Hot Drinks

Gerdsteter gruner Tee "KAGA Bow-cha" / INE #%: € 4,00
*10
Kaffee / a—E— € 3,00
*10
Espresso/ TR FTL v Y € 3,00
*10
Honey GingerTea / [dB#D L &£ I MF € 4,00

Honey Yuzu Tea / 3B H DD T E € 4,00



Bier / Beer

Jevervom Fass / £E—JL

Kanazawa Hyakumangoku Beer / € RBEHFBE—IL
KoshinikariAle / 2> eA ) IT—IL
Japanisches Craft Bier, Flasche

Pale Ale / R—)LT—)L
Japanisches Craft Bier, Flasche

Dark Ale / #—%9 T—)L
Japanisches Craft Bier, Flasche

Weizen/ 974 YT Y

Japanisches Craft Bier, Flasche

Alkoholfrei KIRIN Free / ZIJLa—)L71)—F1) > T1)—
Japanisches Alkoholfrei Bier, Flasche

Radler/ 5 k5 —

Schoffernofer Weizen / 974 T >

0.3
0.5

0.33!

0.33!

0.33!

0.33!

0.33!

0.3
0.5

0.5

€4,00
€5,50

€7,00
€7,00
€7,00

€7,00

€4,00

€4,00
€5,50

€5,50



Wein / Wine

Schneider (B)
WeiB, Pfalz (Grauburgunder)

Knewitz ()
WeiB, Rheinhessen (Riesling)

Schneider URSPRUNG (7r)

Rot, Pfalz (Cuvée)

LA TRIBU (7R)
Roft, Valencia - Spanien (Cuvée; Garnacha, Monastrell, Syrah )

Rings (O +)

Rose, Pfalz (Cuvée; Spdtburgunder, Cabernet Sauvignon, Merlot)

Aimery Grande Cuvée 1531 (AN =5Yv5° 74Y)

Cremant Rosé Brut, Limoux - Frankreich (Chardonnay, Chenin Blanc, Pinot Noir)

0.2
0.751

0.2
0.75l

0.2
0.751

0.2
0.75l

0.2
0.751

0.75l

€900
€ 30,00
*|

€ 8,00
€27,00
*|
€8.,50
€27,00
*|
€7,00
€ 24,00
*|
€700
€ 24,00

€ 40,00



Sake Cocktails & Long Drinks

Samurai Rock / L5348 YYD € 8,50
Sake mit frischem Limettensaft

SAKE Longdrinks / BARBO VY F1) >y £1& €8,50
SAKE Sour (mit 7UP), SAKE Tonic, SAKE Buck (mit Ginger Ale)

Umeshu Soda / #8BY —4 €7,00
Pflaumen-Likdr mit Soda

Umeshu Royal / #8BO T4 7L € 8,00
Pflaumen-Lik&r mit Prosecco

Umeshu & Junmai Half & Half / #558 & filizk /\— 2 € 8,00
Pflaumen-Lik&r mit Sake on the rocks

Yuzuko Soda / #IFiBY —4 € 8,00
jap. Zitrus-Likdr "Yuzuko" mit Soda

Kaga Black Tea Liqueur / INEB DFIED &HE € 38,00
jap. Schwarztee Likdr auf Eis oder mit Milch

Chu-High/ Fa—inA (LEY. SA4 L, 9—AVE) € 8,50
Shochu mit Zitrone, Limette oder Oolong Tee

Highball / 7n14 R—JL € 8,50
Whisky Soda *a
GinTonicor GinBuck / > b=w o, DNy € 8,50
mit Bombay Sapphire 1
Hot Yuzushu / 7Ry kD FE € 8,00
warmer Yuzu-likdr (Zitrus-Likdr) mit Honigtea oder mit Honigingwer

Hot Ginger Yuzushu / Ry b oD v—DFE €8,00

warmer Yuzu-likér mit Honig und Ingwer

Spirituosen / Spirits
Shochu Mugi / BEft (£) 0.08/  €7,00
jap. Spirituose aus Weizen 0.71 € 60,00
Shochu Nomiyoshi White / INE AL FBEE OH&# & L B 0.08/ € 8,50
jap. Spirituose aus japanische Yamkartoffeln 0.721 € 70,00
Shochu Nomiyoshi Black / INE AL F Bl OH# & L £ 0.08/  €8,50

jap. Spirituose aus japanische Yamkartoffeln 0.721 € 70,00



